
 
 
 

 
 
 
ENTRÉES / STARTERS 
 
ASSIETTE DE HOUMOUS MAISON ET PAIN PITA (VG)    21.-  
Homemade hummus served with pita bread 
 
TOMATE BURRATA ET BASILIC (V)    32.- 
Tomato, burrata and basil 
 
MÉLI-MÉLO DE SALADINES (VG, GF)     36.- 
Seasonal tossed salad 
 
SALADE CÉSAR AU POULET      38.- 
Chicken Caesar salad 
 
TERRINE DE FOIE GRAS ET BRIOCHE MAISON    39.- 
Foie gras terrine with home-made toasted brioche 
 
CARPACCIO DE BŒUF, ROQUETTE ET PARMESAN    37.- 
Beef carpaccio, parmesan and arugula salad 
 
POISSONS / FISH 
 
FILETS DE PERCHE, FRITES ET SALADE VERTE    59.- 
Perch fillets, French fries and green salad 
 
SOLE MEUNIÈRE, POMMES RATTES ET LÉGUMES    79.- 
Dover sole meunière with rattes potatoes and vegetables 

  
VIANDES / MEATS 
 
VIENNOISE DE VEAU, FRITES, SALADE DE ROQUETTE    69.- 
Viennese veal cutlet, arugula salad, cherry tomato and fries 
   
FILET DE BŒUF, JUS DE VEAU, FRITES ET LÉGUMES (GF)    82.- 
Beef fillet, gravy, French fries and vegetables  

 
 
 
 

 
 
(V) Vegetarian | (VG) Vegan | (VGO) Vegan option available 

 

Faites-nous part de vos intolérances et allergies, nous vous renseignerons volontiers sur la présence possible d’allergènes. 
Les prix sont en CHF, 8.1% de TVA et service inclus. 

If you require information on the allergen content of our dishes, please ask a member of staff and they will be happy to help you 
Prices are in Swiss francs and include 8.1% VAT and service



(V) Vegetarian | (VG) Vegan | (VGO) Vegan option available  

 
 

 
 
 
 
PÂTES ET SANDWICHES 

  
PÂTES CASARECCE / Casarecce pasta    33.- 
Sauce tomate-basilic, arrabiata, Bolognaise ou pesto 
Tomato and basil, arrabbiata, Bolognese or pesto sauce  
 
RISOTTO DE HOMARD, QUEUE RÔTIE AU BEURRE ET BASILIC        52.- 
Lobster risotto, roasted tail and basil butter 
 
CLUB SANDWICH AU CHOIX : POULET, SAUMON OU VÉGÉTARIEN   39.- 
Club sandwich of your choice: chicken, salmon or vegetarian 
 
HAMBURGER OU CHEESEBURGER, FRITES    38.- 
 

 
DESSERTS 

 
CHEESECAKE ET COULIS DE FRUITS ROUGES    18.- 
American Cheesecake and red fruit coulis 
  
FONDANT AU CHOCOLAT, GLACE CARAMEL    18.- 
Chocolate fondant, caramel ice cream 
  
TARTE FINE AUX POMMES, GLACE VANILLE    18.- 
Thin apple tart, vanilla ice cream 
  
CAFÉ GOURMAND    18.- 
  
ASSIETTE DE FRUITS DE SAISON (VG, DF, GF)    25.- 
Seasonal fruit platter 

 
SORBETS, ( VG, DF, GF) : Par parfum / Per scoop     6.- 
Framboise, citron, coco, exotique, ananas menthe poivrée 
Raspberry, lemon, coconut, exotic, pineapple peppermint 
 
GLACES - ICE CREAM (GF) : Par parfum / Per scoop    6.- 
Vanille, chocolat, caramel, gingembre  
Vanilla, chocolate, caramel, ginger 


