
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

Menu Petit Déjeuner / Breakfast Menu 
(De 7h00 à 10h30 / From 7am to 10.30am) 

  



 

 
Petit Déjeuner Continental – Continental breakfast 37.- 
Jus de fruit, boisson chaude, céréales, fruits, viennoiseries 
Fruit juice, hot beverage, cereals, fresh fruits, Danish pastries 
 

Petit Déjeuner Complet – English Breakfast 48.- 
Au choix selon le menu ci-dessous – To choose among the menu below 
 
 

Les jus de fruit / Fruit juices : 
 

Jus d’orange frais – freshly squeeze orange juice 12.- 
Jus de pomme ou pamplemousse – apple or grapefruit juice 12.- 
Nectar d’ananas ou tomate – pineapple or tomato nectar                  12.-  

Nectar de cranberry – cranberry nectar 12.- 
 

Jus de fruits et légumes frais, à la demande                                 15.- 
Fresh fruits and vegetables juice, upon demand 
 

Les boissons chaudes / Hot beverages : 
 

Ristretto, expresso  7.- 
Pot de café, cappuccino, double expresso                                    12.- 

        Coffee pot, cappuccino, double espresso  
Thés et infusions servis en théière                                                12.- 
Tea pot and infusion  
Chocolat chaud – hot chocolate 9.- 
 

Les céréales / Cereals : 
 

Corn Flakes, Choco Pops, All Bran                                                  8.- 
Müesli, Granola Crisps                                                                      
 

Les produits laitiers / Dairy products : 
 

Yaourt nature ou aux fruits - Plain or fruit yoghurt                                   6.-  
Birchermüesli                                                                                    14.- 
Cottage cheese                                                                                 14.- 
Assiette de fromages – Cheeses platter                                                     16.-   

 

 

Les mets sucrés / Sweet dishes: 
 
Viennoiserie : croissant, pain chocolat, pain aux raisins                          4.- 
Danish pastry                                                           
 
Toasts et/ou baguettes grillés – Toasted bread 13.- 

 
Crêpes avec sirop d’érable – Crepes with mapple syrup                   15.- 
 

         « Pain perdu » - French toast                         15.- 
 

 

Scones avec double crème de Gruyère                                          9.- 
Scones with double cream of Gruyere 
 
Fruits frais : ananas, mangue, segments d’oranges, fruits rouges                       
Fresh fruits : pineapple, mango, orange segments, red fruits  
 
Salade de fruits frais   22.- 
Fresh fruits salad 
 
Porridge selon vos souhaits – Porridge at your convenience           14.- 
 

Les mets salé / Salt dishes: 
 

Toast avocat et graines – Avocado and seeds on toast                    12.- 
 

Toast avocat, saumon et œuf poché   15.- 
Avocado, salmon and poached egg on toast 
 

Assiette «Valaisanne» - Valaisanne platter   16.-       
Viande séchée, jambon cru et gruyère  
Dried meat, raw ham and gruyere 
 

Assiette de saumon fumé – Smoked salmon platter  29.- 
 

Deux œufs : brouillés, pochés, coque ou au plat  21.-  
Accompagné de champignon, pomme darphin et toast 
Two eggs : scrambled, poached, boiled or fried 
Served with mushroom, hash brown potato and toasted bread 
 

Œufs bénédictine nature, jambon ou saumon  21.- 
Benedict egg plain, ham or salmon 
 

Omelette (au choix) avec : fromage, jambon ou légumes 21.-  
Omelette with cheese, ham or vegetables  


