AT AWINDOWS RESTAURANT

MENU DE LA SAINT-VALENTIN / VALENTINE’'S DAY MENU
Vendredi 14 Février 2025 / Friday February 14th 2025

AMUSE-BOUCHE
Amuse-Bouche
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PATE EN CROUTE AU FOIE GRAS, GEL FRAMBOISE ET PICKLES D’OIGNON ROUGE
Pateé en croute with foie gras, rasberry gel and red onion pickles
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CARPACCIO DE SAINT JACQUES
RISOTTO A LA COURGE ET BISQUE DE HOMARD

Scallops carpaccio
Squash risotto and lobster bisque
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GRANITE
Granité
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FILET DE DAURADE ROYAL, BEURRE BLANC NOISETTE
CAROTTE CONFITE ET FENOUIL BRAISE

Royal sea bream fillet, hazelnut beurre blanc
Candied carrot and braised fennel
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FILET MIGNON DE VEAU, CREMEUX D’EPINARD ET TOPINAMBOURS ROTIS
Veal filet mignon, creamy spinach and rosted Jerusalem artichoke
CCEUR CHOCOLAT BLANC, INSERT LITCHI ET BISCUIT CROUSTILLANT AMANDE
White chocolate heart, lychee insert, crunchy almond biscuit

MIGNARDISES
Mignardises

Le menu : 180.- CHF par personne (hors boissons)
The menu: 180.- CHF per person (excluding drinks)

Faites-nous part de vos intolérances et allergies. Nous vous renseignerons volontiers sur la présence possible d'allergénes dans nos plats.
Les prix sont en CHF, 8.1% de TVA et service inclus.
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