
 

 

 
 
MENU DU RÉVEILLON DE NOËL 

CHRISTMAS EVE MENU 
 
 

 
BLINIS DE SAUMON FUMÉ ET CAVIAR 

Blinis with smoked salmon and caviar 

* * * * *   

PRESSÉ DE FOIE GRAS AUX FIGUES 
POIRE CONFITE AU VIN ROUGE ET ÉPICES, BRIOCHE 

Duck foie gras terrine with figs, mulled wine poached pear, homemade brioche 

* * * * *   

EMIETTÉ DE CRABE ROYAL 
SALADE DE RADIS NOIR, ŒUFS DE TOBIKO 

King crab, black radish salad and tobiko eggs 

* * * * *   

GRANITÉ AU CHAMPAGNE ET LITCHI  

Champagne and lychee granita 

* * * * *   

FILET DE TURBOT VAPEUR 
FRITE DE RISOTTO MARINIÈRE, SAUCE AUX PALOURDES 

Steamed turbot fillet, fried risotto, clam sauce 

* * * * *   

SUPRÊME DE CHAPON À LA TRUFFE NOIRE 
CARDONS AU JUS, MILLEFEUILLE DE LÉGUMES ANCIENS 

Capon breast with black truffle, cardoons, root vegetables millefeuille 

* * * * *   

STILTON AU VIEUX PORTO 

Stilton and Port 

* * * * *   

BÛCHE DE NOËL CHOCOLAT BLANC ET FRUIT DE LA PASSION 

White chocolate and passion fruit Christmas Yule log 

 
 
 
 

CHF 180.- par personne / CHF 180.- per person 
CHF 130.- par enfant jusqu’à 12 ans / CHF 130.- per child under 12 years old 

 
Faites-nous part de vos intolérances et allergies. Nous vous renseignerons volontiers sur la présence possible 

d’allergènes dans nos plats. Les prix sont en CHF, 8.1% de TVA et service inclus. 


