
 

 
Entrées / Starters 

 
 

 

HOUMOUS MAISON ET PAIN PITA (VG) 21.- 
Homemade hummus served with pita bread 
 

MÉLI-MÉLO DE SALADINES (VG, GF) 36.- 
Seasonal tossed salad 
 
SALADE DE QUINOA, FETA, AVOCAT ET GRAINES 33.- 
Quinoa and seed salad, feta cheese, avocado and seeds 
 
SAUMON D’ÉCOSSE FUMÉ, CAVIAR D’AQUITAINE 39.- 
Smoked Scottish salmon, Aquitaine caviar 

 
SALADE CÉSAR AU POULET  38.- 
Chicken Caesar salad 
 
TERRINE DE FOIE GRAS ET BRIOCHE MAISON 39.- 
Foie gras terrine with home-made toasted brioche 

 

Pâtes et sandwiches 
 

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS (V, GF) 42.- 
Mushrooms risotto 
 
PÂTES CASARECE – CASARECE PASTA 32.- 
SAUCE TOMATE-BASILIC, ARRABBIATA,  
BOLOGNAISE OU PESTO  
Tomato and basil, arrabbiata, Bolognese or pesto sauce 
 
CLUB SANDWICH AU POULET  39.- 
Chicken club sandwich  
 
HAMBURGER OU CHEESEBURGER, FRITES 36.- 
 
RAVIOLIS AU HOMARD, QUEUE RÔTIE AU BEURRE 52.- 
Lobster raviolis, lobster tail, butter and basil sauce 
 
 

 
Les prix sont en CHF, 8.1% de TVA et service inclus 

 

 

 

 

 
Poissons / Fish 

 

SOLE MEUNIÈRE, POMMES RATTES ET LÉGUMES 79.- 
Dover sole meunière with rattes potatoes and vegetables 
 
STROGANOFF DE GAMBAS ET RIZ BASMATI (GF) 47.- 
Shrimp stroganoff served with Basmati rice 
 
PAVÉ DE BAR, RIZ ET LÉGUMES 54.- 
Sea bass steak, rice and vegetables 

 

BURGER DE SAUMON, SALADE ET SAUCE COCKTAIL 39.- 
Salmon Burger, salad and cocktail sauce 

 

 
 

Viandes / Meats 
 

VIENNOISE DE VEAU, FRITES, SALADE DE ROQUETTE 69.- 
Viennese veal cutlet, arugula salad, cherry tomato and fries 
 
FILET DE BŒUF, JUS DE VEAU, FRITES ET LÉGUMES (GF) 82.- 
Beef fillet, gravy, French fries and vegetables 
 
SUPRÊME DE POULET, POMMES RATTES ET LÉGUMES (GF) 42.- 
Chicken breast, rattes potatoes and vegetables 
 
BUTTER CHICKEN, RIZ BASMATI, PAPADUM ET CHUTNEY  49.- 
Butter chicken, basmati rice, poppadom and chutney 
 

 
 
 

 
 

(V) Végétarien | (VG) Végan | (GF) Sans gluten | (DF) Sans produits laitiers 
 

Faites-nous part de vos intolérances et allergies. Nous vous renseignerons volontiers sur  
la présence possible d’allergènes dans nos plats. 

If you require information on the allergen content of our dishes, please ask a member of staff and 
they will be happy to help you 
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