
	

	

 

Brunch de Pâques / Easter Brunch 
 

Dimanche 31 Mars 2024 de 12h00 à 14h00 
Sunday, March 31st 2024 from 12h00 to 14h00 

 

 
Buffet de petit-déjeuner et d’entrées 

Breakfast and starters buffet 

   
Confitures, beurre, viennoiseries, pains, céréales, yaourts 

Jams, butter, Danish pastries, breads, cereals, yogurts 
 

Charcuteries, salades de saison (fèves, asperges…) carpaccio de saumon 
Saumon fumé, velouté d’asperges 

Charcuteries, seasonal salads (beans, asparagus…), salmon carpaccio 
Smoked salmons, asparagus velouté 

 
Choix d’œufs : omelette, brouillés, au plat ou bénédictine 

Eggs prepared according to your wish: Omelet, scrambled, fried or “Benedict” 
 

Les plats chauds 
Main dishes 

 
Epaule d’agneau confite, sauté de fèves et  

Petit pois, pomme de terre rattes rôties 
Candied lamb shoulder,sauteed broad beans,  

Green peas, roasted rattes potatoes 
 

Filet de rouget, bisque de homard 
Haricots mange tout 

Red mullet fillet, lobster bisque 
Snap beans 

 
 
 

 
Sélection de fromages 

Cheese selection 
 
 

Buffet de desserts 
Buffet of desserts 

 
  Victoria cake, verrine chocolat caramel, blondie 

Mini cookies, œufs de pâques, mini tartelettes chocolat blanc-fraise 
Fontaine à chocolat  

Victoria cake, chocolate and caramel verrine, blondie 
Mini cookies, easter egg, white chocolate strawberry tartelette 

Chocolate fountain 
 

 
Le brunch / The brunch : 95.- 


