WINDOWS

MENU DE NOEL / CHRISTMAS DAY MENU

AMUSE-BOUCHE
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POELEE DE FOIE GRAS A LA FLEUR DE SEL
CONFITURE DE POIRE ET PICKLES D’OIGNON ROUGE

Pan-fried foie gras, pear jam and red onion pickle
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FILET DE TURBOT, PUREE DE POTIMARRON CONFIT
LAMELLE DE FENOUIL ET NOIX

Turbot fillet, candied pumpkin purée, fresh fennel and walnuts
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GRANITE AU YUzU
Yuzu granita
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) SUPREME DE CHAPON, SAUCE VIN JAUNE
CREMEUX DE CHATAIGNE, CARDON BRAISE ET REDUCTION DE PORTO

Capon supréme, vin jaune sauce
Chestnut cream, braised cardoons and port reduction
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BUCHE DE NOEL TIRAMISU AND HAZELNUT
Tiramisu and hazelnut Christmas Yule log

CHF 180.- par personne / CHF 180.- per person
CHF 130.- par enfant jusqu'a 12 ans / CHF 130.- per child under 12 years old

Faites-nous part de vos intolérances et allergies. Nous vous renseignerons volontiers sur la présence
possible d’allergenes dans nos plats. Les prix sont en CHF, 8.1% de TVA et service inclus.

If you require information on the allergen content of our dishes, please ask a member of staff and they will be happy to help you.
Prices are in Swiss francs and include 8.1% VAT and service.



