
 
 

 
 

SÉLECTIONS DE VINS AU VERRE 1dl / WINE BY THE GLASS 1dl 
 

 

 
CHAMPAGNES À LA COUPE  
 

RUINART BRUT 25.- 
RUINART BRUT ROSÉ 36.- 
RUINART BLANC DE BLANCS 38.- 
DOM PÉRIGNON BRUT, 2015 72.- 
 
VINS BLANCS 
 

CHASSELAS, DOMAINE DES LOLLIETS, GENÈVE, 2024 18.- 
CHARDONNAY, BOUCHARD FINLAYSON, AFS, 2019 19.- 
PINOT GRIGIO, DOMAINE ITALO CESCON, 2024 23.- 
HAUTES-CÔTES DE NUITS, DOMAINE GEANTET-PANSIOT, 2022 25.- 
 
DOUCEUR D’AUTOMNE, DOMAINE DES ABEILLES D’OR, GENÈVE 24.- 
CHÂTEAU D’YQUEM, SAUTERNES, 2010 180.- 
 
VINS ROUGES 
 

DOUCE NOIRE, DOMAINE DES ABEILLES D’OR, GENÈVE, 2019 18.- 
IL BOLGHERI BRUCIATO DOC, ITALIE, 2023 21.- 
HANNIBAL, BOUCHARD FINLAYSON, AFS, 2019 25.- 
AOC MARGAUX CHÂTEAU DU TERTRE AOC, BORDEAUX, 2021 25.- 
 
 
VIN ROSÉ 
 

WHISPERING ANGEL, CÔTES DE PROVENCE, 2023 19.- 
 

 
 
 
 

Nous tenons à votre disposition notre carte des vins et des vins au verre. 
N’hésitez pas à solliciter notre sommelier qui se fera un plaisir de vous guider dans votre choix 

 

A much wider wine list is available in our Windows Restaurant as well as wines by the glass. 
Our sommelier would be pleased to assist you with your choice 

 

 

 

WINDOWS 
LUNCH MENU 

 
ENTRÉES / STARTERS Starter / Main 
 
MÉLI-MÉLO DE SALADINES (VG, GF)  36.- 
Seasonal tossed salad 

 
 
 

SALADE DE QUINOA, FETA, AVOCAT ET GRAINES (V, GF) 33.- / 39.- 
Quinoa, feta, avocado and seed salad 
 
ŒUF PARFAIT, CERFEUIL TUBÉREUX ET PICKLES DE GIROLES (V,GF) 39.-  
Perfect boiled egg, turnip-rooted chervil, pickled chanterelles 
 
SAUMON D’ÉCOSSE FUMÉ, CAVIAR D’AQUITAINE 39.- 
Smoked Scottish salmon, Aquitaine caviar 
 
SALADE CÉSAR AU POULET   38.- 
Chicken Caesar salad 
 
TERRINE DE FOIE GRAS ET BRIOCHE MAISON 39.- 
Foie gras terrine with home-made toasted brioche 
 
RCH SIGNATURE CHOPPED SALAD (GF)  41.- 
Chicken, tomato, beetroot, Cheddar, egg, avocado and bacon 
 
 
POISSONS / FISH 

 

 
FILETS DE PERCHE, FRITES ET SALADE VERTE 59.- 
Perch fillets, French fries and green salad 
 
SOLE MEUNIÈRE, POMMES RATTES ET LÉGUMES  79.- 
Dover sole meunière with ratte potatoes and vegetables 
 
STROGANOFF DE GAMBAS ET RIZ BASMATI (GF)  47.- 
Shrimp stroganoff served with basmati rice 

 



 
 
 
 
VIANDES / MEAT 

 
 

CARPACCIO DE BŒUF, ROQUETTE ET PARMESAN (GF) 37.- 
Beef carpaccio, Parmesan and arugula salad 

 
VIENNOISE DE VEAU, FRITES, SALADE DE ROQUETTE 69.- 
Viennese veal cutlet, arugula salad, cherry tomato and fries 
 
FILET DE BŒUF, JUS DE VEAU, FRITES ET LÉGUMES (GF) 82.- 
Beef fillet, gravy, French fries and vegetables 
 
BUTTER CHICKEN, RIZ BASMATI, PAPADUM ET CHUTNEY  49.- 
Butter chicken, basmati rice, poppadom and chutney 

 

 
PÂTES ET SANDWICHES 

 
PÂTES DU JOUR (V) 33.- 
Pasta of the day 
 
TAGLIOLINI FRAÎCHES À LA TRUFFE NOIRE (V)          59.- 
Freshly made tagliolini pasta with black truffle 
 
CLUB SANDWICH AU CHOIX : POULET, SAUMON OU VÉGÉTARIEN 39.- 
Club sandwich of your choice: chicken, salmon or vegetarian 
 
HAMBURGER OU CHEESEBURGER, FRITES 38.- 
 
BURGER DE SAUMON, SALADE ET SAUCE COCKTAIL 39.- 
Salmon burger, salad and cocktail sauce 
 

 
 

(V) Végétarien | (VG) Végan | (GF) Sans gluten | (DF) Sans produits laitiers 
 A favourite signature dish of Mrs T, our Founder and President. 

 

Faites-nous part de vos intolérances et allergies. Nous vous renseignerons volontiers sur  
la présence possible d’allergènes dans nos plats. 

If you require information on the allergen content of our dishes, please ask a member of staff and 
they will be happy to help you 

 
Les prix sont en CHF, TVA et service inclus 

 
 

 
 

DESSERTS 
 

 
 
CHEESECAKE ET COULIS DE FRUITS ROUGES  18.- 
American cheesecake and red fruit coulis 
 
FONDANT AU CHOCOLAT, GLACE CARAMEL 18.- 
Chocolate fondant, caramel ice cream 
 
TARTE FINE AUX POMMES, GLACE VANILLE 18.- 
Apple tart, vanilla ice cream 
 
CAFÉ GOURMAND 18.- 

 
ASSIETTE DE FRUITS DE SAISON (VG, DF, GF) 25.- 
Seasonal fruit platter 
 
SORBETS, ( VG, DF, GF) : Par parfum – Per scoop  6.- 
Orange sanguine, fruits rouges, pomme verte, ananas, citron, coco 
Blood orange, red fruits, green apple, pineapple, lemon, coconut 
 
GLACES - ICE CREAM (GF) : Par parfum – Per scoop 6.- 
Vanille, chocolat, caramel, café, yaourt 
Vanilla, chocolate, caramel, coffee, yoghurt 

 
 
 
 
 
 

Nos desserts étant préparés à la minute, prévoyez un délai d’environ 15 minutes 
All our desserts are made to order, please allow 15 minutes for preparation 

 
Certains desserts peuvent être réalisés sans gluten à la demande 

some desserts can be made without gluten on request 
 

Nous vous renseignerons volontiers sur la présence possible d’allergènes dans nos plats 
If you require information on the allergen content of our food, 

please ask a member of staff and they will be happy to help you 



 


