
À la Carte MenU
le 17

fire & flaVour
un restaurant où chaque plat s’inspire du grill, façonné par la flamme,
la fumée et le goût inimitable du four Josper

poUr coMMEncEr
Entrée Plat

SAINT-jACqUeS RôTIeS, BeURRe CITRON eT CAVIAR (GF) 42 54
Saisies au grill, beurre citron et chips de topinambour

BURRATA & POIVRONS CONFITS (V) 34
Huile de basilic et focaccia maison

VelOUTÉ De leNTIlleS De GeNèVe (V) 29
Ricotta et feta sur une tranche de pain grillé

TARTARe De BOeUF SUISSe FUMÉ 39 48
Au couteau, jaune d’oeuf, câpres croustillantes et oignons grelot

ThON ROUGe BAlFeGO SAISI AU jOSPeR (DF, GF) 44 56
Mayonnaise au wasabi, purée d’oignon caramélisé et radis 

TeRRINe De FOIe GRAS De CANARD 39
Marmelade de kumquat amer, sarrasin torréfié, brioche maison

noS pâtES & rIz

Des plats riches et généreux sublimés par des sauces intenses
Plat

TAGlIOlINI AU hOMARD (GF) 68
Bisque de homard onctueuse, ciboulette et zeste de citron

TAGlIOlINI OU RISOTTO à lA TRUFFe NOIRe (V, GF) 66
Sauce au beurre et 3g de truffe noire fraîchement râpée

SUPPlÉMeNT PAR GRAMMe 7

(V) Végétarien | (VG) Végan | (GF) Sans gluten | (DF) Sans produits laitiers

 

Faites-nous part de vos intolérances et allergies. Nous vous renseignerons volontiers sur la présence 
possible d’allergènes dans nos plats. Les prix sont en CHF, 8.1% de TVA et service inclus.
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À la Carte MenU
le 17

DU joSpEr grILL

Là où le feu est maître 

poISSon

FIleT De FÉRA DU lAC, BeURRe BlANC CIBOUleTTe 59
Purée de pomme de terre à la vanille, endives caramélisées

SOle SAUVAGe AU jOSPeR, BeURRe NOISeTTe (GF) 62
Lentilles de Genève et lard de Colonnata

vIanDES

FIleT De BOeUF SUISSe (GF) 82
Sauce au poivre, échalote confite et frites de patate douce

ÉPAUle D’AGNeAU CONFITe (GF) 68
Poireau fumé, polenta crémeuse et pickles de daïkon

SUPRêMe De POUleT, SAUCe AUx MORIlleS (GF) 62
Déclinaison de panais

ChATeAUBRIAND SUISSe ROSSINI POUR DeUx, jUS à lA TRUFFe 185
Champignon portobello grillé et purée de truffe noire

vEgEtarIan
Légumes transformés par la flamme

ChOU-FleUR eNTIeR RôTI AU jOSPeR (V, GF) 42
Sauce tahini citron, amandes grillées et chimichurri

AUBeRGINe RôTIe AU FeU (V,GF) 40
Aubergine fondante, féta, tapenade de tomate, basilic et pignons de pin

noS accoMpagnEMEntS

Purée à la vanille, pommes de terre au romarin, frites de patate douce, frites,
chou-fleur au josper, champignon ou broccolini grillé 10

Purée à la truffe noire 15
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dessert MenU
le 17

DESSErtS
Réconfortant et intemporel

COOkIe à PARTAGeR, CUIT à lA MINUTe 34
Glace vanille

TARTe FINe AUx POMMeS, GlACe VANIlle 20
Feuilletée et fondante

MOelleUx AU ChOCOlAT, GlACe CARAMel 20
Centre coulant intense

eNTReMeTS BANANe CARAMel 18
Pralin croustillant, glace au chocolat noir

TARTeleTTe MeRINGUÉe AU CITRON 18
Crème citron légère et meringue

CheeSeCAke AMÉRICAIN 18
coulis de fruits rouges

CAFÉ GOURMAND 18

SORBeTS (VG, DF, GF) : PAR PARFUM 6
Orange sanguine, fruits rouges, mandarine, ananas

GlACeS - ICe CReAM (GF) : PAR PARFUM 6
Vanille, chocolat, caramel, café, yaourt



wine by the glass
le 17

chaMpagnE (10DL)

Ruinart “R”, Brut 25.-
Ruinart Rosé, Brut 36.-
Ruinart Blanc de Blancs, Brut 38.-
Dom Pérignon Brut 72.-

vIn bLanc (10DL)

afrIqUE DU SUD
Chardonnay, Missionvale, Bouchard Finlayson 2021 21.-

SUISSE
AOC, Genève, Domaine des Lolliets, Chasselas 2024 19.-

francE
AOC, Hautes-Côtes de Nuits, Domaine Geantet-Pansiot 2023 25.-

ItaLIE
I.G.T Veneto, Pinot Grigio, Domaine Italo Cescon            2024 19.-
I.G.T. Toscane, Tignanello, Antinori                                  2022 56.-

vIn roUgE (10DL)

francE
Châteauneuf du Pape, Domaine du Banneret 2019 25.-
Bordeaux, AOC Chateau Larrivet Haut-Brion 2021 25.-

SUISSE
Domaine des Abeilles d’Or, “Douce Noire” 2019 21.-

ItaLIE
DOC Bolgheri, IL Bruciato, Tenuta Guado al Tasso 2023 21.-

vIn roSé (10DL)

francE
AOC, Côtes de Provence, Whispering Angel 2023 19.-

vIn MoELLEUx (10DL)

francE
Sauternes AC, Château d’Yquem, 1er cru supérieur 2010 180.-

SUISSE
AOC, Genève “Douceur d’Automne”, abeilles d’or 2023 24.-


