
 

 

Menu de Noël  

Christmas Day Menu   
    

 

 

Blinis au saumon fumé et caviar 

Blinis with smoked salmon and caviar 
 

  
 

Poêlée de foie gras à la fleur de sel, châtaignes grillées et confit d’échalotes 

Seared foie gras, grilled chestnuts and confit of shallots 
 

  
 

Saint-Jacques rôties et son jus au café, panais confit 

Roasted scallops and coffee jus, candied parsnips 
 

 
 

Granité au litchi champagne 

Champagne and lychee granita 
 

 
 

Suprême de chapon farci aux trompettes, sauce vin jaune 

Crémeux de pommes de terre au sapin 

Supreme of capon stuffed with trompette mushrooms, “yellow wine” sauce 

Creamy potatoes with fir 
 

 
 

Bûche de Noël  

Christmas yule log  

 

 

 

CHF 150.- par personne / CHF 150.- per person 

CHF 100.- par enfant jusqu’à 12 ans / CHF 100.- per child up to 12 years old 


