
 
 
 
SALTY DISHES : 
 
AVOCADO ON TOAST WITH SEEDS  15.- 
 
AVOCADO ON TOAST WITH SALMON 17.- 
 
“VALAISANNE” PLATTER 25.- 
DRIED MEAT AND SWISS GRUYÈRE CHEESE 
 
TWO EGGS: SCRAMBLED, BOILED, POACHED, FRIED, 21.-  
BENEDICT OR OMELETTE  
 
EGG BENEDICT, HAM OR SALMON 23.- 
 
OMELETTE WITH THE GARNITURE OF YOUR CHOICE  23.- 
 
SMOKED SALMON PLATTER 29.- 
 
 
 
SWEET DISHES : 
 
FRESH PASTRY, VIENNOISERIE (per piece)   4.- 
 
THREE SCONES WITH DOUBLE CHEESE CREAM AND JAM  15.- 
 
TOAST OR/AND FRENCH BAGUETTE   13.- 
 
PORRIDGE AS YOU LIKE  14.- 
 
TWO “FRENCH CRÈPES” WITH MAPLE SYRUP  15.- 
 
TWO FRENCH TOAST WITH MAPLE SYRUP  15.- 
 
BAKER’S BASKET  18.- 
 
FRESH FRUITS SALAD 22.- 
 
 

 
 

If you require information on the allergen content of our dishes, 
Please ask a member of staff and they will be happy to help you 

 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Le 17 
MENU DU PETIT DÉJEUNER 

(Lundi au dimanche de 7h00 à 10h30) 

 
  



 

 
PETIT-DÉJEUNER CONTINENTAL 37.- 

 
JUS DE FRUIT FRAIS ET BOISSON CHAUDE DE VOTRE CHOIX 
SÉLECTION DE PAINS ET VIENNOISERIES 
ACCOMPAGNÉS DE BEURRE, MIEL ET CONFITURES  

 

 

 
 
 
 
PETIT-DÉJEUNER BUFFET 48.- 

 

 
BOISSON CHAUDE DE VOTRE CHOIX 
 

  SERVI À L’ASSIETTE : 
 

PORRIDGE SELON VOS SOUHAITS, CRÊPES AU SIROP D’ÉRABLE 
DEUX ŒUFS : BROUILLÉS, AU PLAT, POCHÉS, OMELETTE OU COQUE, 
ACCOMPAGNÉS DE TOASTS ET POMME DE TERRE 
 

  À VOTRE DISPOSITION SUR LE BUFFET : 
 

CÔTÉ BOULANGERIE :  
SÉLECTION DE PAINS ET VIENNOISERIES DU JOUR 
 
CÔTÉ CÉRÉALES :  
SÉLECTION DE CORN FLAKES, CHOCO POPS. MUESLI 
 

        CÔTÉ RAFRAÎCHISSEMENT : 
LAIT, EAUX MINÉRALES, JUS DE FRUITS (POMME ET ORANGE) 
 
CÔTÉ SUCRÉ : 
YOGOURT NATURE OU AUX FRUITS, COTTAGE-CHEESE, BIRCHER 
FRUITS : EN SALADE, FRAIS OU EN COMPOTE 
  
CÔTÉ SALÉ : 
SÉLECTION DE POULET ET VIANDE DES GRISONS, SÉLECTION DE FROMAGES 
AFFINÉS ET SAUMON 

 
 

«À LA CARTE» BREAKFAST 
 

FRUIT JUICES : 
 
FRESHLY SQUEEZE ORANGE JUICE        12.- 
APPLE OR GRAPEFRUIT JUICE   12.- 
PINEAPPLE OR TOMATO NECTAR                                                        12.-  
CRANBERRY NECTAR   12.- 
FRESH FRUITS AND VEGETABLES JUICE, UPON DEMAND                                           15.- 
 
 
HOT DRINKS : 

 
RISTRETTO 7.- 
EXPRESSO 7.- 
HOT CHOCOLATE  9.- 
CAPPUCCINO, DOUBLE EXPRESSO   12.- 
TEA POT AND INFUSION   12.- 
VIENNOIS HOT CHOCOLATE   15.-  
HOMEMADE HOT CHOCOLATE “FILOU”   15.- 

 
 
CHAMPAGNE : 

 
RUINART BRUT    25.- 
MIMOSA   32.- 
RUINART BRUT ROSÉ    36.- 
RUINART BLANC DE BLANC   38.- 
 
 
CEREALS : 

 
CORN FLAKES, CHOCO POPS, ALL BRAN    8.- 
RICE KRISPIES, MÜESLI, GRANOLA    

 
 
DAIRY PRODUCTS : 

 
PLAIN OR FRUIT YOGHURT 9.-  
BIRCHERMÜESLI                                                                                                 14.- 
COTTAGE CHEESE                                                                                              14.- 
CHEESE PLATTER      16.-   
  

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

 
 
CONTINENTAL BREAKFAST  37.- 

 
FRESH FRUIT JUICE AND A HOT DRINK OF YOUR CHOICE 
BREAD AND A SELECTION OF BAKERIES 
BUTTER, JAMS AND HONEY  
 
 
 
 
 
BUFFET BREAKFAST 48.- 
 
HOT DRINK OF YOUR CHOICE 
 
“MINUTE MADE” ON REQUEST: 
 
PORRIDGE, FRENCH CRÊPES WITH MAPLE SYRUP 
TWO EGGS, SCRAMBLED, FRIED, POACHED, OMELETTE OE BOILED  
GARNISH WITH HASH BROWN AND TOAST 
 
FROM THE BUFFET: 

 
BAKERY SIDE:  
SELECTION OF BREADS AND PASTRIES OF THE DAY 
 
CEREALS SIDE:  
SELECTION OF CORN FLAKES, CHOCO POPS, MUESLI 
 
DRINKS CHOICES: 
MILK, SPARKLING AND WATER, JUICES (apple and orange) 
 
SWEET SIDE: 
PLAIN OR FRUIT YOGHOURT, COTTAGE-CHEESE, BIRCHERMÜESLI 
FRUITS: FRESH, SALAD AND COMPOTE 
 
SALTY SIDE: 
SELECTION OF CHICKEN, GRISON DRIED MEAT, CHEESE SELECTION AND 
SALMON  
 

 
 

 
 
 

PETIT DÉJEUNER À LA CARTE 
 

 
LES JUS DE FRUIT : 
 
JUS D’ORANGE FRAIS                       12.- 
JUS DE POMME OU PAMPLEMOUSSE                  12.- 
NECTAR D’ANANAS OU TOMATE                                      12.-  
NECTAR DE CRANBERRY   12.- 
JUS DE FRUITS ET LÉGUMES FRAIS, À LA DEMANDE                                                    15.- 
 
LES BOISSONS CHAUDES : 
 
RISTRETTO 7.- 
EXPRESSO 7.- 
CHOCOLAT CHAUD  9.- 
POT DE CAFÉ, CAPPUCCINO, DOUBLE EXPRESSO   12.- 
THÉS ET INFUSIONS SERVIS EN THÉIÈRE   12.- 
CHOCOLAT VIENNOIS   15.- 
CHOCOLAT CHAUD MAISON « FILOU »   15.- 
 
CHAMPAGNE : 

 
RUINART BRUT    25.- 
MIMOSA   32.- 
RUINART BRUT ROSÉ   36.- 
RUINART BLANC DE BLANC   38.- 
 
LES CEREALES : 
 
CORN FLAKES, CHOCO POPS, ALL BRAN, RICE KRISPIES               8.- 
MÜESLI, GRANOLA CRISPS   
 
LES LAITAGES : 
 
YAOURT NATURE OU AUX FRUITS 9.-  
BIRCHERMÜESLI                                                                                                                    14.- 
COTTAGE CHEESE                                                                                                                 14.- 
ASSIETTE DE FROMAGES     16.-   
 

 
 



 
 
 
LES METS SALÉS : 
 
TOAST AVOCAT ET GRAINES 15.- 
 
TOAST AVOCAT ET SAUMON FUMÉ 17.- 
 
ASSIETTE « VALAISANNE »  25.- 
VIANDE SÉCHÉE ET GRUYÈRE 
 
DEUX ŒUFS : BROUILLÉS, POCHÉS, COQUE, AU PLAT, 21.-  
BÉNÉDICTINE OU OMELETTE 
 
ŒUFS BÉNÉDICTINE NATURE, JAMBON OU SAUMON 23.- 
 
OMELETTE AVEC LA GARNITURE DE VOTRE CHOIX   23.- 
 
ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ 29.- 
 
 
 
LES METS SUCRÉS : 
 
VIENNOISERIE (la pièce)  4.- 
 
TROIS SCONES (NATURE, RAISIN ET CHOCOLAT)  15.- 
 
TOASTS OU/ET BAGUETTE GRILLÉE  13.- 
 
PORRIDGE SELON VOS SOUHAITS  14.- 
 
DEUX CRÊPES AVEC SIROP D’ÉRABLE  15.- 
 
DEUX PAINS PERDUS AVEC SIROP D’ÉRABLE  15.- 
 
CORBEILLE DU BOULANGER  18.- 
 
SALADE DE FRUITS FRAIS  22.- 
 
 
 
 
 
 
 

Faites-nous part de vos intolérances et allergies. Nous vous renseignerons volontiers sur  
la présence possible d’allergènes dans nos plats 

 
Prix en CHF, TVA 8.1% et service inclus 

 
 
 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 
 

Le 17 
BREAKFAST MENU 

(Monday to Sunday 7.00 to 10.30 am) 
 

 


