
 
 

 
HALLOWEEN BRUNCH MENU 

 

Dimanche 02 Novembre 2025 de 12h00 à 14h00 
Sunday, November 02nd 2025 from 12pm to 2pm 

  
BUFFET DE PETIT-DÉJEUNER ET D’ENTRÉES 

Breakfast and starters buffet 

VIENNOISERIES, PAINS, CÉRÉALES, YAOURTS, CONFITURES 
Danish pastries, breads, cereals, yogurts, jams 

CHOIX D’ŒUFS : OMELETTE, BROUILLÉS, AU PLAT OU BÉNÉDICTINE 
Your choice of eggs: omelette, scrambled, fried or Benedict 

 

VELOUTÉ DE COURGE, HOUMOUS, DUO DE SAUMON FUMÉ 
PATÉ EN CROUTE, CHARCUTERIES, CARPACCIO DE BŒUF, TATAKI DE THON 

Pumpkin velouté, hummus, smoked salmon 
Paté en croute, cured meats, beef carpaccio, tuna tataki 

 

SALADES : BETTERAVE, ENDIVE, POMME DE TERRE 
CHOU THAI, GAMBAS, COURGE 

Salad selction: Beetroot, endive, potatoes 
Thai cabbage, prawn, pumpkin 

 

 
LES PLATS CHAUDS 

Hot dishes 
 

ÉPAULE D’AGNEAU CONFITE, PURÉE DE CHATAIGNE 
LÉGUMES D’ANTAN 

Candied lamb shoulder, chestnut purée 
Root vegetables 

* * * * *  
FILET DE BAR, SAUCE VIERGE, CHAMPIGNON DES BOIS 

Sea bass fillet, sauce vierge, wild mushrooms 
 
 

SÉLECTION DE FROMAGES 
Cheese selection 

 
BUFFET DE DESSERTS 

Dessert buffet 

TARTELETTE POIRE-CHOCOLAT, CRUMBLE POMME, VERRINE AU CHOCOLAT 
FONTAINE CHOCOLAT, GUIMAUVE, ENTREMET MANDARINE 
Pear and chocolate tartelette, apple crumble, chocolate verrine 

Chocolate fountain, marshmallow, tangerine cake 
 

 
Le brunch / Brunch : 110.- 

 
 

Faites-nous part de vos intolérances et allergies. Nous vous renseignerons volontiers sur la présence 
possible allergènes dans nos plats. Les prix sont en CHF, 8.1% de TVA et service inclus. 

 
If you require information on the allergen content of our dishes, please ask a member of staff and they will be happy to help you. 

Prices are in Swiss francs and include 8.1% VAT and service. 


